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Bonjour,

Quel charme subtil que cette petite ville de Hoi An, joyau de
l’UNESCO depuis 1999, tant pour ses petites maisons de bois
bicentenaires datant de l’époque des riches marchands
chinois, que pour sa rivière Thun Bon bondée de barques de
pêcheurs.

Convertis en galeries d’art,
en maisons de couture, en boutiques de
souvenirs, en petits hôtels et en restaurants
de fine cuisine, les édifices d’époque
s’entassent le long de petites rues
grouillantes d’activité. Un billet à multiples
entrées permet de visiter les sites
historiques de la vieille ville.

J’ai été captivée par le Festival des lanternes
qui se tient à chaque pleine lune. Seules les
lanternes des boutiques éclairent les rues et
la rivière s’illumine de chandelles flottantes
que l’on aura déposées en y formulant un
souhait. Ça commence bien une nouvelle
année!
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Hoi An est réputée pour ses boutiques de soie et je me suis prise au jeu en
faisant faire une jolie blouse turquoise qu’on a mis quelques heures à tailler.
L’essayage permet des ajustements et une journée plus tard, le joli morceau
n’aura coûté qu’une vingtaine de dollars. On peut choisir un modèle déjà en
montre ou le faire faire à partir d’une photo.



La gastronomie de Hoi An est telle que la
plupart des bons restaurants offrent des
cours de cuisine de quelques heures à une
journée. J’ai adoré préparer un repas de
quatre services au restaurant Citronella,
mais les cours du resto Morning Glory sont
aussi recommandés. Quant aux spécialités
de la place, j’en ai goûté d’excellentes au
resto Faifoo.

Au fait, j’avais oublié de mentionner un arrêt gastronomique obligatoire à
Hanoi, le restaurant Quan An Ngon, pour son ambiance et aussi pour sa
vingtaine de spécialités régionales, chacune étalant sa cuisine aux arômes
délicieux.

A bientôt,

Marie-Andrée
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